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Lodicelacritica

Autenticidad en cada bocado.

Se destaca por su fidelidad a las raices
culinarias, respetando las tradiciones y
autenticidad.

Un lugar o platillo que se ha ganado el
corazon de sus comensales por ser
garantia en sabor y calidad.

Lo ultimo en el mundo gastronémico.
Esta tendencia esta destacando con
sus innovacionesy estilo fresco.

Enla cultura gastrondmica, este lugar ha
dejado una huellainquebrantable en la
region por ser sindnimo de excelencia.

Ocasion

Descubre lo nuevo en la ciudad que esta
brindando propuestas innovadorasy
conquistando a los foodies.

Sabores que deleitan y satisfacen hasta
al paladar mas exigente, simplemente
memorable.

Supera las expectativas y destaca por
su sabor, calidad y servicio excepcional
causando asombro en todos los
sentidos.

Balance perfecto entre calidad y
precio, respaldando que esta propuesta
vale cada centavo.

Zonales

NOQ «
CUALQUIER

) (€2

Desayunos i Cumpleaios Monterrey SantaCatarina

Familiar i Poniente SanPedro Escobedo

SIGUENOS

Ben

Antojo j Guadalupe SanNicolas
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LEGADO RESTAURANTERO

SierraMadre

Sierra Madre Brewing Co. es una cadena de restaurantes y microcerve-
cerias originaria de Monterrey, Nuevo Ledn, fundada en 1998. Reconocida
por sus cervezas artesanales de inspiracion europea, la marca se distingue
por utilizar ingredientes de alta calidad y aplicar técnicas tradicionales en
su elaboracion. Entre sus etiquetas mas representativas destaca la Sierra
Madre Pale Ale, una favorita entre los amantes del buen lupulo. Pero su pro-
puesta vamas alla de la cerveza. Sierra Madre se ha consolidado como un
destino gastrondmico gracias a un menu irresistible con espiritu tex-mex,
disenado para maridar perfectamente con sus cervezas. La cocinarinde
homenaje a la parrilla, al caracter robusto de sus ingredientes y ala innova-
cion: desde hamburguesas monumentales con pulled porky queso fundi-
do, hasta pizzas con acentos argentinos y espanoles, como el chimichurri o
el chorizo ibérico. Es un lugar ideal para compartir entre amigos, en familia o
simplemente para disfrutar de una experiencia auténtica del norte de Méxi-
co, en un ambiente relajado y moderno. Gracias a esta formula exitosa,
Sierra Madre Brewing Co. Cuenta hoy con once sucursales activas en
toda el area metropolitana de Monterrey y con el anuncio de la proxima
apertura de su doceava ubicacion en Saltillo, Coahuila, ha consolidado su
presencia como uno de los referentes de la cerveza artesanal y la cocina
tex-mex en el norte del pais.

residente.mx
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RESTAURANT CERVECLERTA

GRILL CHICKEN PASTA

PIDE ESTE
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(REFRESCO, LIMONADA O NARANJADA)
VALIDO DE LUNES A JUEVES DE 12:00 PM A 5:00 PM.
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RECOMENDACION DEL MES

Seis razones para visitar este speakeasy
tropical durante esta temporada.

@maui.mty

1. Cocteles de autor
Con una fusion México-Venezuela, ofrece una experien-
cia sensorial en cada trago. Sus cocteles, con ingredien-

tes creativos y técnicas unicas, tienen alma, un enfoque
artisticoy personalizado.

2.Fusionde sabores

Con platillos que combinan sabores de diferentes
culturas, desde empanadas venezolanas hasta
hamburguesas con toques unicos.

3.Ubicacion estrategica

Situado en Barrio Antiguo, Maui se encuentra en una
zona historicay vibrante, ideal para disfrutar de una
buena comiday luego explorar los alrededores.

4. Ambiente acogedor

El restaurante cuenta con un ambiente relajado y
moderno gracias a su decoracion y musica, perfecto
para reuniones con amigos o cenas informales.

5. Opciones paratodos los gustos

Ademas de sus platillos principales, Maui ofrece opcio-
nes como arepas, nachos patacon y tequenos, platillos
que son ideales para compartir.

6. Sala privada para cumpleaiios \ ; \ ' 3 A M A i Y .
Maui te ofrece una exclusiva sala privada, perfecta para % | : _ Jos¢ Maria More los #104 P

reuniones intimas con amigos o familiares con los cuales
®
O Uber
DiDi Foord Eats

disfrutaras de una deliciosa comida.

MAULMTY
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ESTRELLAS DE NUEVO LEON

Estrellas de Nuevo Leon

Con una metodologia probada, Residente
Restaurant Research realiza desde 2016 una
encuesta anual amas de 1,000 consumidores
restauranteros de Nuevo Leon. Los encuestados
se escogen y balancean por municipio, edady
poder de compra. Las encuestas se realizan en
lugares especificos y no se incentiva al participante
de ninguna forma. Los restaurantes mencionados
representan verdaderamente nuestros gustos
como sociedad y podemos llamarlos “Estrellas de
Nuevo Ledn’. Esta informacion habia quedado re-
servada solo para un selecto grupo de lideres de la
Industria restaurantera, entregada en
presentaciones privadas, sin embargo, a partir de
ahora, las marcas ganadoras se publicaran enlos
diferentes medios de comunicacion Residente.

residente.mx
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Valor por
tudinero

0O

Adultos

Consumidores cuya residencia se ubica
enlos municipios de San Pedro y
Monterrey, su edad fluctuaentre los 36 y
56 anos respondiendo alapregunta,

“¢ Qué restaurante te damas valor por tu
dinero?”

1.LaPlayita
Mariscos

2.Dona Tota
Gorditas

3. Tortas Bernal
Tortas

4.Palax
Cocina mexicana, desayunos y mariscos

5.Sr.Latino
Cocina tradicional mexicana

o0

Jovenes

Consumidores cuya residencia se ubicaen los
municipios de San Pedro y Monterrey, suedad
fluctuaentrelos 24y 35 afnos

respondiendo ala pregunta,
“.Quérestauranteteda

mas valor por tu dinero?”

1. Mr. Brown
Hamburguesas

2.Barra22
Mariscos

3.Divina Tierra
Desayunos

4.Ke Pasho Tec
Tacos

5.Las Aliadas
Alitas

residente.mx
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RECOMENDACION DEL MES

Vernaculo

Meéxico es un pais rico en recursos e ingredien-
tes que aportan texturas, profundidad y toques
que destacan cada platillo de una forma unica,
conservando el toque caracteristico de cada

regiony suidentidad culinaria. Sin embargo, no
todos son tan conocidos o no se les da el reco-
nocimiento suficiente. Por eso te presentamos
4 ingredientes nacionales que se utilizan en
Vernaculo.

1. Maiz criollo azul nixtamalizado con ceniza
Utilizado enla preparacion de la masa para gorditas
de maiz hechas a mano con grasa de res o las torti-
llas de maiz que acompanan ciertos platillos.

2. Frijol

En platillos como los empalmes de atropellado al
acero, sazonados con orégano, en conjunto con
queso asadero de Zuazua, pico de gallo en salsa
avinagraday coronados con aguacate.

3.Flor de Paima

La estrella de las Tostadas Flor De Palma, un platillo
preparado con una base de pipian rojo, ensalada de
verdolagas con flor de palmay finalizado con salsa
verde de milpero.

4.Cabuches t §

Utilizados para preparar el pipian verde sobre el que ¥ 'y

se sirve el pescado marinado en chermoula nortena, | {4

y asado, junto a una ensalada de verdolagas. Dando " g% iy an 4 . 3 ;

como resultado el platillo pesca asada de Tamaulipas., ™ g - 5 S PDAN ~ Y 0 Av: Cto. Frida Kahlo 303

' Distrito Armida, Valle Oriente
San Pedro G G, Nuevo Leon.

L 81 1038 8043
@vernaculonl
*© Reservas por opentable

residente.mx
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Tacos Don Pancho

Celebramos a Los Auténticos Tacos Don Pacho, un estable-
cimiento que, gracias a su esfuerzo constante y compromiso
con la calidad, ha cosechado merecidos reconocimientos en la
escena gastronomica local. Un ejemplo claro de que el trabajo
bien hecho siempre da grandes logros.

Reconocimiento otorgado mas de una vez, en 2009, 2012, 2015, 2016,
2017,2020,2022y 2023 por la Secretariade Turismo y avalado por la

DistintivoH Secretaria de Salud. Reconoce la adopcion de los mejores estandares
en higiene y manejo de alimentos.
Reconocimiento otorgado por la Secretaria de Turismo en 2013, 2014
Distintivo M y 2016 por implementar el programa de calidad moderniza. Ayudando a

mejorar su calidad, competitividad y satisfaccion del cliente mediante la
adopcion de mejores practicas.

. o Premio otorgado por la Camara Nacional de la Industria Restaurantera
Premioal Mérito (5ANIRAC) en 2022, 2023 y 2024. Celebra la trayectoria, inovaccion,

Restaurantero _ =<

su liderazgoy servicio.
Platillos Por dos ocasiones en 2019y 2024 Tacos Don Pancho se posiciona
Iconicos de como iconico en el estado; su sabor y calidad se distingue, sin duda,
Nuevo Leon entre los paladares regiomontanos.

Los Auténticos Tacos Don Pancho: la tradicion que sabe a Nuevo Leon.

residente.mx
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105 TACDS DON PANCH(

NO SON UN ANTOJO...

ES TRADICION REGIA QUE SE DISFRUTA TACO A TACO.
¢YA SABES DONDE PEDIR?

. 8I-83-37-99-0M . 8I-83-67-14-52
€ TACOS DON PANCHO (©) @TACOSDONPANCHOI968 J" @TACOSDONPANCHOMTY



00 CHORREADAS CARNAVALERAS

DREAMMEAL s | N - N - SABORES QUE DESPIERTAN TU ANTOJO: DOS CHORREADAS DORADITAS CON ASIENTO DE PUERCO,
R e Y R QUESO GRATINADO, CAMARON Y PULPO AL AJILLO, CEBOLLA CURTIDA,

La Mazatleca RABANOS Y UN TOQUE FRESCO DE GUACAMOLE.

Una cocina fusion marisco-mexicana que se
destaca por el sabor y la frescura de sumenu.
Te presentamos cinco platillos que tienes que
pedir en La Mazatleca.

1. Tostada Pata Salada
Una combinacion de camaron crudo, cocido y seco,
acompanados de pepino, cebollay cilantro, bafados
enuna muy picante salsa Marea roja (recetade la
casa).

2. Tiraditos en la Playa

Laminas de pez espada, atun y salmon, marinadas
enuna fusion de salsas a base de citricos, salsa
oriental, salsas negras, aceite de ajonjoliy un toque
de chile.

3. Arrecife de Mariscos

Mezcla pulpo, camarony atun al estilo tempura,
banados con una reduccion de vino tinto y ajonjoli
negro.

4. Chorreadas Carnaveleras

Dos sopes doraditos de maiz, preparados con
una base de asiento de puerco y queso gratinado,
seguidos por una mixtura de camaronesy pulpo a
la mantequilla con ajo, coronadas con guacamole,
cebolla curtiday rabano.

5.Cheesecake Brialée

Un cheesecake al estilo creme brilée junto auna
combinacion de mango en almibar, almendra, fresa,
frambuesa, nuez garapinada, zarzamoray dip de
Nutella.

) OpenTable: Qﬂpﬂi Uber Eats

(O) la.mazatleca ¥l LaMazatleca © Plaza Auriga, SPGG. (L) 811166 0870

residente.mx



RESTAURANTE

DESDE 2008

Cortes de carne, tacos, alambres y hamburguesas.

Lunes a Domingo 12:45 pm -10:45 pm

o Ticket promedio

por persona

Ocasionideal

@ Familiar

O Negocios
@ Rapido

O De oficina
@ Amigos

@ Enpareja
O Solo

O Desayunos

Paseo LaRioja

(81) 12462322y 24
Mision Del Valle
(81) 83365670

huajucogrill
0 Huajuco Gril

Uber Rappi
Eats @@ bibifoos

residente.mx

Recomendacion

Deliciosa combinacion
de mollejas, guacamole
y carne seca. El trio es
el platillo perfecto para
compartir conamigosy
familia; satisface cual-
quier antojo.

La critica opina
Interior y Exterior
COMEDOR/TERRAZA
Cadigo de vestido
CASUAL

e VALOR XDINERO

Residente
IR G
Media’

! ad

Paseo la Rioja

Carretera Nacional No. 5000, Local C-213, Villas La Rioja, 64985, Monterrey, N.L.
g 81-1246-2322y 24 (© 81-2759-4000

Mision Del Valle

Av. Alfonso Reyes No. 400, Local 17, Misién del Valle,Valle Poniente, 66233
Y 8183365670 (© 81-2759-7560

f © @huajucogrill

Pedir djrecto
es mas barato!

Contamos con terminal bancaria
en nuestro servicio a domicilio,

isolicitala! VISA .

mostercard

dber R ) DiDi Food
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RECOMENDACION DEL MES

Cesar sTacos

Cincorazones para visitar Cesar s Tacos
durante este mes.

@cesars.tacos

1. Saborinigualable

Desde 1980 han deleitado a sus clientes con una
variedad de guisos caseros servidos en tortilla de harina
o0 maiz hecha a mano, realzando su sabor autentico.

2. Calidad y tradicion

Con mas de 40 anos de experiencia, Cesar “s Tacos
ha mantenido su calidad y su sabor tradicional que lo
convierte enun lugar ideal para disfrutar en familia.

3. Ambiente acogedor

Los clientes destacan el ambiente familiar y el servicio
atento del personal,ademas de las instalaciones
acogedoras con las que cuentan.

4. Tacos bien servidos y de buen tamaio

Los tacos en Cesar’s Tacos son reconocidos por su
generoso tamano y abundante relleno, lo que garantiza
una experiencia satisfactoria paralos clientes.

5. Reconocimiento enla comunidad local

Gracias a su larga trayectoria y laimagen que Cesar’s
Tacos se halogrado construir alo largo de los anos, se
ha ganado el reconocimiento de la comunidad por su
calidad y sabor, consolidandose como un referente en la
gastronomialocal.

residente.mx

Vasconcelos 340 pte, col. Centro de San Pedro, San Pedro Garza Gar

Virgilio C. Guerra,No.,140-A, Col. La Fama, Santa Catarina”

8124738365 & 8183363678

a4

€3 Cesar s Tacos

cesars:tacos
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ENTENDENCIA

Nuevas propuestas

Cadatanto surgen propuestas y aperturas de
nuevos restaurantes; te presentamos algunos
de los mas recientes de la escena culinaria

de Nuevo Leon.

BARVIN

Recién abrio sus puertas al publico en marzo del
2025, con un estilo comodo e intimo, donde el uso
de madera predomina dandole una estética vintage
y creando un ambiente relajado ideal parair con
amigos y disfrutar de un desayuno con platillos
como chilaquiles, hot cakes con huevos estrellados
y tocino o un buen café junto a un desayuno dulce.

LILOU

Su primera sucursal en Monterrey, ubicada justo @@

dentro del nuevo Hotel Presidente Intercontinental
en San Pedro Garza Garcia, Nuevo Ledn, conun @
estilo muy sofisticado en colores suaves y donde
laluz calida ayuda a crear un ambiente tranquilo
perfecto, parair con amigos o familia. En sumenu
destacan platillos como el “Profiteroles con hot
fudge”.

residente.mx

Cultura
restaurantera

Con estanueva sucursal en San Nicolas de Los
Garza, Panier destaca por su pan artesanal de alta
calidad, con sabores auténticos y frescurainigua-
lable. Ellugar tiene una estética sofisticada y sobria,
con unadecoracion sencilladonde [o que destaca
es el aromaa pan recien horneado. Un destino
imperdible para los amantes de la panaderia.

BLAKN’ BLU

Conuna nueva sucursal en San Jeronimo, Blak N’
Blu es unrestaurante con un estilo muy llamativo
donde los colores resaltan y contrastan con su
iluminacion, lo que crea un ambiente comodoy
divertido perfecto para ir con amigos. Entre sumenu
puedes encontrar platillos como hamburguesas,
tenders, ensaladas, sandwiches y papas fritas.

BREAK & BRUNCH

| , @D
Unlugar nuevo en Santa Catarina, Nuevo Leon,
Break & Brunch tiene un concepto sencilloy
fresco, con decoracion en colores claros y un estilo

minimalista que hace que el lugar se inunde de luz
natural, creando una sensacion de tranquilidad y
comfort. En sumenu puedes encontrar ensaladas,
hot cakes, malteadas, club sandwich, chilaquiles y
omelettes.

residente.mx
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TAQUERIAS ICONICAS DENUEVO LEON

Taqueriasiconicas de NL

Por suimportancia en el imaginario metropolitano
es gque se celebran las taquerias que con su cons-
tanciay delicias han logrado hacerse de un nombre
entre su clientela. Recomendados, destacados y
hasta historicos, pues algunos cuentan con cuatro
O casicinco decadas en la ciudad, estas son solo
algunas que se mantienen presentes desde hace
ya tiempo.Definitivamente aun quedan muchas
taquerias con historias por reconocery alas cuales
dar crédito. Pues Monterrey es una ciudad con una
cultura taquera que la acompana desde su creci-
miento como urbe, que evoluciona con ellay sobre-
vive como una de las predilecciones de los regios.

residente.mx
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TAQUERIAS ICONICAS DE NL

TAQUERIAS ICONICAS DE NL

Lo mas vendido
Bistec y rosca de tacos con tuétanos.

Entrevista: Gabriela Ortega(socia)

¢Como y cuando surge el negocio?

Surge por la necesidad de mis papas hace 30 anos. Elnom-
bre surgio cuando mi hermano y yo empezamos a tener el
manejo, hace 10 anos. Nacio mi hijo y fue el primer nieto. Se
llama Diego y como no sabia decir su nombre, decia que se
llamaba “Yeyo”. El es “la historia de”. Antes solo nos ubicaban
como “los tacos de la Azteca”. La Rosca de Tacos se le ocur-
rio ami hermano un 6 de enero. Acababamos de abrir la pagi-
nay teniamos un plato de un pastel que habiamos partido de
un cumpleanos. “¢Y sihacemos unarosca?” El fue el de laidea
y yo fuila de la sesion fotografica y de ahi empezamos.

£Qué es lo que mas disfrutan de tener un negocio

de tacos?

Ver a mis papas; como disfrutan ver que ya es un negocio
establecido. Aunque es un local pequeno el que tenemos, nos
buscan, nos hacen reportajes; la gente da buenos comentar-
ios y nos recomiendan. Mis papas se sienten orgullosos de
saber que empezaron con un puestecito en la calle y ahorita
ya hay un establecimiento. Ellos ya ven cristalizado su sueno.

¢Cual crees que es el secreto para llegar al éxito con una
taqueria?

Las ganasy elamor con que se hacen las cosas. Cuando
haces algo con gusto, lo disfrutas. La gente que trabaja con
nosotros baila, canta... Hay gente que hasta los ha grabado
porque ellos disfrutan su trabajo. Estamos comprometidos
con ellos y disfrutamos también lo que hacemos. Soy aboga-
day terminé haciendo tacos, pero fue la mejor decision que
tomé y no me arrepiento.

residente.mx

MTY SPG CDMX %ﬁ

Lo mas vendido
Tacos de trompo y campechana

Entrevista: Ernesto Antonio (taquero fundador).

¢Como y cuando empezo el negocio?

Hace tres anos, encontramos el local de Centrito y nos dimos
cuenta de que habia un vacio de tacos nocturnos clavados en
la zona. La primera sucursal abrio sus puertas el 14 de febrero.

£Qué es lo que mas se disfruta de tener una taqueria?

Lo que mas disfrutamos es enaltecer la gastronomiay cultu-
ramexicana, sin pretensiones niintenciones de innovacion.
Simplemente recordarle a la gente lo maravilloso que puede
llegar a ser un taco bien hecho. Para Ernesto Antonio (mae-
stro taquero), es hacer el trompo y atender al cliente.

¢Cual cree que es el éxito de su taqueria?

La abrimos pensando en como podriamos hacer el mejor
taco posible; construimos una taqueria a la que a nosotros
nos encantariair € increiblemente mucha gente coincidio con
nuestra vision de lo que un buen taco deberia ser.

¢Qué cree que hace especial a esta taqueria?

A pesar de que los ingredientes son de primera calidad, el
ambiente es el de una taqueria informal. Muchas taquerias
con oferta gastrondmica mas sofisticada olvidan la maravilla
de vibra que dala apariencia de una taqueria tradicional. En
otras palabras, Orinoco vende el legado gastrondomico mex-
icano, pero sin olvidar la humildad del taco. Ademas, la gran
variedad de salsas y el buen sabor de los alimentos son muy
importantes.

residente.mx
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TacosLaredo %
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Lo mas vendido
Tacos de bistec y campechana.

Entrevista: Pablo César (co-fundador)

¢Como comienza el negocio?

Tacos Laredo surge como un negocio alterno. Antes tenia-
MOos una carniceria que se llamaba “Carnes Selectas Laredo”,
y desde entonces queriamos empezar otro tipo de negocio.

En 1992, se comienza con la opcion de una taqueriaenun CONSIENTE A PAPA
carrito. A pesar de ser asi, el enfoque siempre fue la calidad

losb ductos. D s tuvimos | tunidad d = ~ —
conenosprockicion Deeptamosiaoerkeiia Unfestin parapapa: 4 platillos
|
¢Qué es lo que mas se disfruta de vender tacos? pe rfeCtos pa ra COnse ntl rIOI

Tener la oportunidad de tener un negocio donde realmente

Vatodrectoconelolento ey nepiacr, pasan e s i Porque papa se lo merecey en Residente los feste-
enlos o ushios cqutos veoscrecery cersejuenes jamos todo el mes. Te presentamos algunos de sus
ue legan despucsya consusnoviasy apunto de casarse platillos favoritos. Con ustedes, una seleccion de 4
e Unees deliciosas propuestas culinarias ideales para esta
S R e il temporaday tres opciones de restaurantes donde
emos un centro de distribucion donde se revisa la calidad de

los productos, siempre intentando fomentar el comercio local. |OS puedeS enCOHtraI’.
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En portada

Ragnarok
Kod
Texas Smokeyard Barbecue
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VEHICULAR
EN TIEMPO REAL
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RENTAS
DESDE
$199/MES

-Soporte 24/7 -Autos Particulares
-Geocercas -Flotillas

-Blogueo de Motor -Camiones

-Alertas -Transporte Publico
-Boton de Panico -Maquinaria Pesada
-Historial de Recorridos -Motocicletas

39. EN TENDENCIA:
PIZZA E ITALIANA

Llamanos al: Escribenos a:
81. 1183. 7256 ventas@momentumgps.mx




RECOMENDACIONES RESIDENTE

residente.mx

PIZZA STUDIO

Ubicada en el Obispado,en Monterrey, Nuevo
Ledn, Pizza Studio cuenta con una estéticaen co-
lores oscuros que contrastan con el uso de made-
ras, unaterrazay unailuminacion tenue y calida
que crean la sensacion de intimidad, asi como un
ambiente cOmodo para ir en pareja 0 con amigos.
Entre sus platillos se encuentran una amplia varie-
dad de pizzas, pastas, ensaladas y postres.

BELIEVEINPIZZA

Estas pizzas estilo Chicago tienen un concepto di-
ferente y divertido que llamara tu atencion; ubicadas
en San Pedro Garza Garcia, Nuevo Ledn, su servi-
cio es Unicamente para llevar. En sumenu puedes
encontrar pizzas como la “No llegamos a la luna’,
que va tapizada con pepperoni, o la “Triangulo de las
Bermudas’ con pifia, jamén de pavo y salsa BBQ.

Unrestaurante con una estética llamativa por su
distribucion y disefo interior, donde predominan
los colores calidos junto con una iluminacion tenue,
lo que le da al lugar un aspecto acogedor e intimo,
perfecto paracomer en pareja, con un menu que
incluye pizza, pastas, ensaladas y carnes.
Elrestaurante se encuentraenla zona Tec.

Entendencia

RECOMENDACIONES RESIDENTE

Entendencia

ILCIELOITALIA

Unlugar conuna estética clasica y tradicional,
ubicado en Barrio Antiguo en Monterrey. Il Cielo
[talia tiene un diseno donde las paredes de piedra,
detalles en maderay unailuminacion calida juegan
un papelimportante en la atmosfera del lugar. Su
menu incluye platillos como pastas, pizzas, ensala-
das, lasana, tiramisu, salmony cocteleria.

PIACERE DIVINO

Piacere Divino esta ubicado en Antiguo Camino a
Villa de Santiago, Nuevo Leon. Un restaurante con
terraza que trae ala escena gastronémicaenla
ciudad, una propuesta gourmet italiana con fusion
mexicana e influencias de la cocina internacional.
Entre sus platillos mas aclamados se encuentrala
“Lasagne al Pistacchio” siendo una de las especiali-
dades delacasa.

CIAOITALIA

Una terraza con comidaitaliana en Calzada del
Valle, en San Pedro Garza Garcia, con un estilo
fresco y sobrio, en colores claros y detalles en
madera, y una iluminacion tenue que crea una at-
mosfera romantica perfecta para disfrutar en pare-
ja. Sumenu cuenta con platillos como pastas, pizza,
ensaladas, salmony postres como el tiramisu.

residente.mx
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Entendencia

PEPE’S STONEBAKED PIZZA

Este restaurante se encuentra ubicado en el
municipio de Santiago, Nuevo Leodn. Tras un ano de
su apertura, se destaca por su sabor, ambiente fa-
miliar, noches con musica en vivo y servicios como
catering para eventos especiales. Con unmenu
que incluye pastas, pizzas en horno de piedra,
postresy unacarta con vinos y cocteleria.

DISALERNO

Ubicado en Cumbres 20. Sector en Monterrey.

Di Salerno es un restaurante con un estilo como-
do y acogedor, en colores crema con detalles en
madera que resaltan y le dan un toque sobrio. Su
menu cuenta con platillos como lasagna, spaguetti,
pizzas, ensaladas, saimon, pollo, cortes de carne,
postresy cocteleria.

VIADITALIA

Este restaurante con terraza, y dos sucursales en
Satélite y Vista Hermosa, te transporta directo a
[talia con suambientacion al puro estilo tradicional:
manteles a cuadros blancos y rojos, detalles en
maderay una iluminacion suave y calida. Ademas,
ofrece el auténtico sazon en platillos como pastas,
pizzas, ensaladasy cremas.

RECOMENDACIONES RESIDENTE

Entendencia

MIAITALIA

Contres sucursales en la ciudad, ubicadas en las
areas de Monterrey y Santiago. Mia ltalia tiene un
estilo sofisticado y elegante con colores sobrios, €l
uso de madera oscura, cuadros imponentes y un
menu especializado con platillos como pizzas, en-
saladas, ravioles, tortellini, cannelloni,empanadas,
risotto y variedad de postres.

SENOR BIGOTES COCINA RUSTICA ITALIANA

Este restaurante esta ubicado en el Casco Urbano, (E@ @
en San Pedro Garza Garcia. Con un estilo sencillo

y relajado, en colores neutros que contrastan con @@
detalles que van en rojo, creando un ambiente
despreocupado perfecto parair con familiay
amigos. Entre sus especialidades se encuentran

las pizzasy las pastas, asi como cremas y otros
platillos.

LADIVINAVITA

Una dark kitchen completamente italianaen la
zona de San Pedro, con un menu bastante amplio
gue incluye platillos como pastas Pesto, Amatrici-
ana, Alfredo, Quattro Formaggi, en Spaghetti,
Fettuccine, Penne, Fusillio Gnocchi. También
puedes encontrar ensaladas, raviolis y su especiali-
dad, pizzas enhorno alalena.

residente.mx



El lujo de Ferrari también se saborea

Meet The Chef Roberto Alcocer: Estrella Michelin
y Nominado al James Beard Award, Invitado
Especial enlas Cenas Ferrari en Monterrey
iPreparate para vivir una experiencia gastronémica
fuera de serie! El célebre chef mexicano Roberto
Alcocer, poseedor de unaestrella Micheliny
semifinalista del James Beard Award, sera el gran
invitado de honor en las codiciadas Cenas Ferrari, que
se celebraranlosdias 3y 4 dejuliode 2025 enel
sofisticado Hotel Safi Metropolitan, en Monterrey. Esta
sera unavelada de gastronomia elevada, lujo extremo
y pasion por el disefio, donde el arte culinario se alinea
conel ADN de la mitica marcaitaliana Ferrari.

Alcocer, maestro de la cocina mexicana
contemporanea, ha disefiado un menu exclusivo
inspirado en lalinea Classica de Atelier Ferrari, que
promete una sinfonia de sabores, texturas y
emociones, tan audaz y refinada como un motor
Ferrarienplena carrera. Esta es una cenairrepetible,
creada para cautivar los sentidos y dejar huellaenla
memoria de quienes buscan lo extraordinario.

Organizado por The Chef Meets México, esta edicion
une el talento del chef Alcocer con el del chef anfitrion
Alberto Senties, del Hotel Safi, en una cena a cuatro
manos que celebra lainnovacion, la excelenciay la
colaboracion entre grandes casas. Ademas, como
parte del segmento Inédita, el renombrado

chocolatero Ilvan Puga presentara un asombroso bar
de reposteria conceptual, donde la alta chocolateria
se transformaen arte inspirado en el espiritu mas
vanguardista de Ferrari.

Este evento de alto perfil es posible gracias ala
colaboracion con CANIRAC Nuevo Ledn, que reafirma
su compromiso con posicionar a Monterrey como un
epicentro culinario de clase mundial, atrayendo
experiencias que elevan el prestigiode laciudad y
fortalecen el turismo gastrondmico de la region.

Chef Michelin Roberto Alcocer.

Una Trayectoria que Define el Estandar de
Excelencia

Con mas de 25 afios perfeccionando su arte en las
cocinas mas exigentes de México, Franciay Espafia,
Roberto Alcocer es un chef que no solo cocina, sino
que cuenta historias memorables en cada plato. Su
restaurante Valle, en Oceanside, California, ha sido
distinguido con una estrella Michelin por sumagistral
uso de ingredientes californianos y su fusién con vinos
del norte de México. Por otro lado, Malva, sujoyaenel
Valle de Guadalupe, ha sido reconocido por la Guia
Michelin México como uno de los maximos
exponentes de la cocina de autor en el pais.

Cuando Ferrarise SientaalaMesa

Las Cenas Ferrari en Monterrey no son solo cenas.
Son experiencias multisensoriales, una inmersion total
en el universo del buen vivir, donde cada detalle, desde
el emplatado hasta el maridaje, rinde homenaje al
legado de Ferrari. Elegancia, precision, potenciay
creatividad en esta noche Unica para ofrecerte algo
mas que una comida: un momento que no se repetira.

Lasreservaciones ya estan disponibles:

parainformacion adicional contactanos:
CANIRAC Nuevo Leodn.
Tel: 8183402996 y 8112255697

The Chef Meets México
@thechefmeetsmx

CANIRAC Nuevo Ledn
@caniracnuevoleon

Kathia Guajardo, Presidenta de CANIRAC
@kathia_guajardo

¢t CANIRAC

CAMARA NACIONAL DE LA INDUSTRIA DE RESTAURANTES Y ALIMENTOS CONDIMENTADDS
NUEVO LEON
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Enportada

A 55 anos de su inauguracion, Joker sigue acompanan-
do alas familias regiomontanas, siendo parte de mo-
mentos especiales y anécdotas que se quedan en el
corazondelagente.

La historia de Joker se comenzo a escribir en 1970, por
la mano de Don Jorge Pedro Canavati cuando decidio
abrir su primer local en el antiguo estacionamiento
lturbide, donde hoy en dia es la Macroplaza, en el centro
de Monterrey. Lo que empezd como un pasatiempo, se
transformo en un negocio familiar con vision y resiliencia.
buscando traer a la ciudad unas hamburguesas al puro
estilo americano y que su calidad fuera hecho indiscuti-
ble e incomparable. Sin embargo, al pasar de los afnos,
tras el fallecimiento del fundador, su mujer Mary
Kabande (con ayuda de su hermana), tuvo que tomar las
riendas del lugar, convirtiéndose en una de las primeras
mujeres de la época en dirigir un negocio en la comuni-
dad de lamagnitud de King's Burger (como entonces se
llamaba).

En 1973, llegaria su segunda sucursal a cargo de su hijo
Jorge Antonio Canavati en el Centrito Valle, marcando
elinicio de una cadena reconociday aclamada por su
publico, quienes lo volvieron parte de sus vidas, al
compartir ocasiones memorables y acompanando
incluso cuando la empresa enfrentd momentos criticos.
En 1993, una fuerte crisis econdmica obligo al cierre
temporal de todas las sucursales. Pero lejos de rendirse,
la familia Canavati convirtio la adversidad en oportuni-
dad: impulsaron una convocatoria para encontrar un
nuevo nombre e identidad para el negocio. Inspirados
por el hecho de que ,desde sus comienzos, el logo de la
empresa era unrey de baraja, nacio Joker, simbolo de
transformacion, creatividad y adaptacion.

Hoy, con 55 anos de trayectoria, Joker celebra no solo
Su permanencia, sino también su capacidad de evolucio-
nar sin perder su esencia. La marca se ha consolidado
como unicono de las hamburguesas estilo americano
en Monterrey, con un enfoque que mezcla tradicion,
innovaciony fuerte conexion comunitaria. La celebra-
cion de este aniversario resalta no solo el éxito empre-
sarial, sino también una filosofia de vida: convertir cual-
quier obstaculo en una oportunidad para crecer.



El Serviciaque faitaba en Monterrey

KING'S BURGERS SIGNIFICAN
PARA UD. CALIDAD.,
LIMPIEZA Y SERVICIO
EN SU OFICINA

Zaragoza y Padre Mier
en Estacionamiento Hurbide.

BURGERS

Tels, 43-10-41, 43-10-42,
42-17-84 Y 4217-85.
SERVICIO

EN SU OFICINA
ILLAMENOS!

ceEpegalsEianbetas

BUEN

lo ‘q[ e
.mu.i.nq PRINCIPIO

VALLE: 81-8335-5030 MORELOS: 81-8342-2127 BRISAS: 81-8349-5400
(¥ ] @JokerTortasMty



EXCLUSIVA DE HILTON TULUM RIVIERA
MAYA ALL-INCLUSIVE RESORT

Enclave

Hilton Tulum Riviera Maya All-Inclusive Resort lanza
Enclave,un programa exclusivo que redefine el lujo
conatencion personalizada, privacidad y comodidad
superior.

Desde el check-in privado hasta habitaciones
privilegiadas, acceso a areas VIP y servicios
especiales como piscinas privadas y el Enclave
Lounge, cada detalle esta disenado para ofrecer una
experiencia Unicay relajante. Las habitaciones
cuentan con amenidades premium como minibar
mejorado, café gourmet, WiFi de alta velocidad y
detalles de bienvenida.

Enclave refleja la vision de Hilton de transformar la
hospitalidad todo incluido en una experiencia mas
intima, comoday conectada con el entorno natural.

Acerca de Hilton

Hilton (NYSE: HLT) es una compania hotelera global
con 19 marcas, mas de 7,200 propiedades y presencia
en 122 paises. Con mas de 100 anos de historia, ha
recibido a mas de 3 mil millones de huéspedes y ha

sido reconocida como una de las mejores empresas
para trabajar y lider en sostenibilidad.

Através de su programa de lealtad Hilton Honors, con
158 millones de miembros, ofrece beneficios como
llaves digitales, seleccion de habitacion y reservas de
habitaciones conectadas desde su app.

Acerca de Hilton Hotels & Resorts

Con casi 600 hoteles en seis continentes, Hilton
Hotels & Resorts marca el estandar global en
hospitalidad. Sus propiedades estan ubicadas en los
destinos mas deseadosy ofrecen una experiencia de
estadia positiva y moderna, reservando através de
hiltonhotels.com o la app Hilton Honors.

www.hilton.com

Teléfono: 984 1951100

Correo: CUNHI_RES®@hilton.com

Hilton Tulum Riviera Maya All-Inclusive Resort.
Carretera Cancun Tulum 307. Tulkal Chemuyil Tulum,
Quintana Roo 77774 Mexico.
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ENCLAVE, LA EXPERIENCIA MAS

RINKS
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Platillos
iconicos

de Nuevo Ledn de Nuevo L€

Costilladel Tio Guillo Corazon al hueso
La Torrada Cuerno
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MIXOLOGIA

MIXOLOGIA

Pallium

Redaccion por: Sergio Villarreal
Fotografia por: Laura Menchaca

Vinum

Uvadivina. Agraz de latierra. De la vida emerge un espiritu
inmenso e inconfundible, espectro de portento silvestre
con estampa bucolica. De la arcilla mistica de los campos
se alzan notas dignas de la parra que nos convocanauna
botella perfecta: a unirnos a través del vino.

Con otofos de orolainventaron.

Elvino fluye rojo alo largo de las generaciones

como el rio del tiempo y en el arduo camino nos prodiga
sumusica, su fuegoy sus leones.

Jorge Luis Borges

Tiempo de preparacion: Herramientas:

10 minutos Jigger
Dificultad: baja Vaso para vino blanco
Yield:10 oz Tetera Eléctrica

Ingredientes:

Champagne Brut (Taittinger Réserve)

Café infusionado en frio (recomendacion: café Azticar Morena coldbrew)
Té blanco (recomendacion: Té en Hebras Hind)

AzUcar en grano (recomendacion: Mariage Freres Sucre)

Bitters (recomendacion: Harpia Amargos Hierba Limdn)

Hielo (recomendacion: SUOMI Classy Ice)

Preparacion:

Vertimos dos cucharaditas de té blanco en hebras dentro de la glass tea kettle, adecuando dos tazas de agua junto y activando la
funcién de té blanco para que se infusionen las hojas a 85 °C por cuatro minutos. Mientras se prepara el té, agregamos dos cubos
cristalinos de hielo en el vaso, seguidos por el apoyo del Carter Jigger para sumar dos onzas de café coldbrew. Sobre lamasa de
cafeina, adicionamos dos onzas del té blanco preparado y o completamos con la misma cantidad de Champagne Taittinger. El
toque final se consuma con dos pizcas de azucar en grano enla superficie y cinco gotas de Harpia Amargos Hierba Limon.

residente.mx
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Redaccion por: Sergio Villarreal
Fotografia por: Laura Menchaca

Meridionalis

Cofradia cultural. Un acento hispano que resuenaalo
largo de las comarcas del continente. A pesar de las
divisiones geograficas, emerge un psique saturado de
altivez y valor. Lariqueza de nuestras civilizaciones es una
quimera elusiva, una perspectiva comunal que alimenta
un porvenir nutrido de anhelos. Y originado de tantos
territorios, emane una hermandad impasible a lo que nos
identifica, un corazdn que late unisono con fervor hacia
unanueva América: una tierra donde todas las castas
somos uno, dialogando un argot beodo en cadencia.

Enlahoraazul del almuerzo,

la hora infinita del asado,

el poetadejasulira,

toma el cuchillo,

eltenedor y pone suvaso enlamesa,
y los pescadores acuden

albreve mar de la sopera

Pablo Neruda

Tiempo de preparacion: Herramientas:
3minutos Jigger

Dificultad: baja Shaker

Yield: 10 0z Vaso Old-Fashioned

Ingredientes:

Ginebra Botanica (recomendacion: Henry Oliver Gin)

Agua Mineral (recomendacion: Casa Del Agua Gasificada)
Soda de Lychee (recomendacion: Velvet Soda)

Bitters de Tabaco (recomendacion: Dr. Sours #16 Bitters)

Sal de Habanero-Naranja (recomendacion: Comparnia de Sales)
Higo Liofilizado (recomendacion: Frutas LIO)

Hielo (recomendacion: Hielo SUOMI)

Preparacion:

Enlacoctelera, adicionamos 20z de Henry Oliver Gin, dos pizcas de sal de habanero-naranja de Compariia de Sales, cinco gotas
de bitters de tabaco de Dr. Sours y realizamos un dry-shake. Vertimos el contenido de la Coctelera Boston de Crate & Barrel sobre
dos cubos de Hielo SUOMI dentro del Vaso Reef Double Old- Fashioned. Agregamos dos medidas idénticas - de 20z cada - una
de aguamineral de Casa Del Agua y soda de lychee de Velvet Soda sobre la base de ginebra mezclada. Con el apoyo de una
rebanada de higo liofilizado de Frutas LIO, revolvemos la mezcla desde la superficie hasta lograr una consistencia efervescente,
permitiendo que corone nuestra creacion esta fruta.
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Scelensque

Redaccion por: Sergio Villarreal

Cervisiam

La cerveza es mucho mas que un agente dipsémano, es
un vehiculo de catarsis social y un fiel aliado de nuestra
identidad culinaria.

“..pongamonos vinoy cerveza entre el cuelloy los
pies,porgue debidamente debemos celebrareste
numero inmenso que costo tanto tiempo, tantos afos
y dias en paquetes, tantas horas, tantos millones de
minutos, vamos a celebrar esta inauguracion”.

Pablo Neruda

Tiempo de preparacion: Herramientas:

5minutos Licuadorade Bar
Dificultad: baja Pala para Helado
Yield:16 0z Vaso Highball

Ingredientes:

Brown Ale (recomendacion: Cerveza Obscura Allende)

Café Coldbrew (recomendacion: Aztcar Morena)

Gelato de Chocolate (recomendacion: Decadencia de Chocolate x Nolita Ice Cream Bakery)
Bitters de Habanero (recomendacion: Harpia Amargos)

SalMaldon

Hielo

Preparacion:

En elvaso de la licuadora magnética KitchenAid, vertimos 60z de Café Coldbrew Azlcar Morena, agregando sobre él lamisma
cantidad de Cerveza Allende Brown Ale. Con el apoyo de una pala para helado, adicionamos una bola generosa de gelato de
Decadencia de Chocolate con Cerveza de Nolita Ice Cream Bakery, un pufio de hielo en cubos y media cucharada de escamas de
salinglesa Maldon. Activamos la funcion de Icy

Drinks/Smoothies (o funcion similar para licuar hielo) y permitimos que la licuadora genere una mezcla uniforme con los ingredien-
tes que se han vertido en el vaso. Una vez que complete su ciclo, esperamos a que se detenga por completo y servimos nuestra
creacion congelada de inmediato en el Vaso Dylan Highball de Crate & Barrel (o vaso de capacidad similar, con muro grueso de
vidrio). Agregamos 5 gotas de bitters de habanero de Harpia Amargos sobre la superficie de nuestro brebaje y lo servimos de
inmediato. Bendito cuenco.

residente.mx
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oPINION
Entrevistas

Cultura
restaurantera

Guillermo Gonzalez Beristain

Kathia Guajardo
Jonatan GomezLuna
AdrianHerrera

Doina Mary “La Gritona”
Pati Jinich

Ricardo Torres

Carito Lourenco
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Cultura
restaurantera

Guillermo Gonzalez Beristain

Originario de Ensenada, Baja
California, estudio Administracion
de hoteles y restaurantes en

el Mesa College de San Diego,
posteriormente se gradud con
honores del The Culinary Institute
of America, en Nueva York.
Fundador del restaurante Pangea
quien posee¢ una Estrella Michelin.

¢Qué tanto es tu oferta ala hora de crear un menu y qué tanto
atiendes ala demanda? Si solamente cocinamos lo que me gusta co-
mer a mi, no podriamos tener un lugar de este tamano, con gente cotidia-
na. Claro que cocinamos para los clientes, claro que hacemos concesio-
nes aveces, claro que tenemos algunos platillos que entendemos que la
gente quiere algo muy sencillo y que no quiere leer términos en el menu
que no entiende, es algo que tomamos en cuenta. Cuando Eduardoy yo
estamos creando un menu, tratamos de que el lenguaje sea muy amable,
y no se trata de ser condescendiente, asi es el negocio.

residente.mx

Cultura
restaurantera

Kathia Guajardo

Presidentade CANIRACN L
Copropietaria de Vernaculoy
El Jonuco, unos de los mejores
restaurantes de comida
norestense de México.

¢Qué tanto es tu oferta ala hora de crear un menu y qué tanto
atiendes ala demanda? Cuando creamos menus basados en la idio-
sincrasia del consumidor de Nuevo Leodn, partimos de un equilibrio es-
tratégico entre identidad local, preferencias del mercado y tendencias
actuales. Los criterios principales que se consideran, y cOmo se balancea
la oferta vs. demanda, es basandonos en el gusto por lo abundante y bien
servido, la preferencia por sabores intensos, la fidelidad a lo tradicional...
pero curiosidad por lo nuevo, valor por lo artesanal y lo local. Para apertu-
raes 80% demanda / 20% oferta propia; al inicio, se atiende lo que el con-
sumidor ya espera (carne asada, tacos, botanas, cervezas artesanales
locales) y ese 20% restante se usa para sorprender: introducir productos
nuevos, platos insignia o propuestas del chef. Con el tiempo, la ofertay
demanda puede ir evolucionando. Por ejemplo: Etapa 1— Captura: 80%
demanda / 20% oferta creativa; etapa 2 — Aceptacion: 60% demanda /
40% propuesta del chef; y etapa 3 — Consolidacion: Menu con sello pro-
pio, 50/50 sila marca ya es reconocida.
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Cultura
restaurantera

Jonatan Gomez Luna

Uno de los grandes represen-
tantes de la cocina mexicana
contemporanea que actualmente
forma parte de lallamada “nueva
generacion de chefs mexicanos”.
Se graduo del CCA enla Ciudad de
Méxicoy desarrollo una refinada
técnica culinaria como practicante
en algunos de los mejores restau-
rantes del mundo.

¢Queé tanto es tu oferta ala hora de crear un menuy qué tanto
atiendes ala demanda? Para cada menu hay mil cosas, tiempo, es-
fuerzo, busqueda, comunicacion con proveedurias. La parte de técnica
también es super importante; nosotros no tenemos un plato en el menu
si no esta estudiado, si no fue pensado, si no fue ejecutado unay otra vez,
sino creemos que es perfecto para nuestros clientes. También, la parte
de creatividad, es un factor muy importante, nosotros hemos cerrado el
restaurante un dia entero para dedicarnos solamente a creatividad y eso
ha dado un vuelco muy interesante a nuestra forma de cocinar, creo que
la demanday oferta en nuestra situacion, dentro de un hotel en una zona
turistica es bastante altay la recepcion ha sido buena de igual manera,
creo que nosotros hemos recibido la oferta y demanda muy bien y este
constante de clientes fluctua, pero después de tantos anos y ahorala
estrella se ha generados un poco mas de curiosidad, también que hemos
tenido mucha gente de la industria que se acerca con nosotrosy eso es
algo muy padre, chefs, gente de hoteles y de mas.

residente.mx

Cultura
restaurantera

Chef Adrian Herrera

Chef autodidacta que ha conquis-
tado el mundo de la gastronomia
con su creatividad, pasion y habi-
lidades culinarias. Ademas de ser
reconocido por sus creaciones
en la cocina, también es escritor

y fotografo, lo que demuestra su
versatilidad y amor por el arte en
D251 todas sus formas.

¢Qué tanto es tuofertaalahorade crearunmenuy qué tanto atiendes
alademanda? Uno cocina para los demas, pero eso no quiere decir que
debamos atender alo que la mayoria prefiere. Con esto quiero decir que
yo propongo una serie de platillos y el cliente los acepta o losignora. Lo
he dicho muchas veces: los menus que presento son narrativos, poseen
una agenda, un sentido, una base bien fundamentada y unaintenciéon. Es
una especie de guion. Lo que uno ve en el platillo es lo de encima: hay
mucho trabajo y experimentacion detras, ademas del trasfondo cultural.
Yo no cocino solo por cocinar. No lo hago ni en mi casa, mucho menos en
mis restaurantes.
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Cultura
[CHENTENIEE]

Doiia Mary “La Gritona”

. Nacida en Monterrey, Nuevo Leon,
\ en una familia de ocho hermanos,
\ una mujer de caracter que se fue
abriendo paso, al dia de hoy tiene
i un restaurante de tacos mananer-
/ ﬂ 0s con unamencion Michelin.

¢Qué tanto es tuofertaalahorade crearunmenuy qué tanto atiendes
alademanda? Desde que comencé con este proyecto sabia que queria
dar un producto que ofrecieray tuviera todo lo que a mi me gustaria en-
contrar en un lugar, en un principio eran digamos 12 guisos, pero cuando
estaba tratando de definir cuales y como serian, fui a diferentes lugares

y probaba, llevaba mi libreta y anotaba, que esperaba de cada guiso, si
esperaba encontrar algo, y luego llegaba a casa y analizaba todos los
apuntes, y pensaba ¢,que queria ofrecer?y ,como?, por decir, los chiles
rellenos es algo que no en muchos lugares tienen porque son muy labo-
riosos, pero yo lo metiy muy al estilo de los chiles rellenos de rancho, son
lampreados, y a la gente les encantan, y yo no los quiero quitar y no quito
guisos porgue a la gente le gustan, vienen y me dicen “ aqui nunca te abu-
rres’ y varios, a veces hago tortitas de papa lampreadas, he metido tama-
les, y la gente los sigue pidiendo, he hecho tortitas de camaron y pensé
que noibaa venderlos, pero se acabaron, pasa semana santay la gente
veniay me decia “ no, no dejes de venderlos, vuelve a hacerlos”.

residente.mx

Cultura
restaurantera

Pati Jinich

Chef mexicana, ganadora de pres-
tigiosos reconocimientos, conduc-
tora de television, autora de libros
de cocinay conocida por su serie
de television, Pati's Mexican Table.
Esla chefresidente del Instituto
Cultural Mexicano en Washington,
D.C.,desde 2007.

¢Como hasido la aceptacion de tus recetas paraun publico extranjero
conelpasodel tiempo? Me han sorprendido en verdad la apertura, el
amory calidez con la que se recibe la gastronomia mexicana en Estados
Unidos y el mundo. Fuera de la politica, en cualquier lado que te encuen-
tres, se mueren por unos tacos. Y me ha sorprendido cuanto quieren
aprender de lo que nosotros los mexicanos comemos y queremos com-
partir. Sobre todo me ha sorprendido mucho, que al pasar de los anos, me
he dado cuenta que hice Patty’s Mexican Taco para abrir un canal y una
puerta para que los americanos entendieran a México y que nos vieran
como hermanos culturales gastrondmicos. Con el tiempo me doy cuenta
que, en mi audiencia, por un lado, alos americanos hardcore Américales
fascinay alos mexicanos que estan aqui en Estados Unidos les fascina
porque los conecta a sus raices.

residente.mx



Cultura
restaurantera

Chef Ricardo Torres

Originario de Monterrey, Nuevo
Ledn, estudio la UERRE alimentos
y bebidas, Chef en National Geo-
graphic, con experiencia de pues-
toscomo La finca Durango, Eurest
Services USAy Taller gastronomi-
co polanco, con experienciaen el
programa televisivo regiomontano
en la cocina con Geronimo.

¢Qué tanto es tu oferta alahorade crearun menuy qué tanto atiendes
alademanda? En Monterrey, les gustan los sabores nuevos alos consu-
midores, asi como también las tradiciones gastrondmicas. Claro, también
les encanta lo novedoso: nuevos platillos, nuevos restaurantes, nuevas
experiencias y yo, personalmente, tomo mucho en cuenta el servicio, por
lo que busco mantener las raices nortenas. Sin embargo, intentando
introducir algo sorpresivo para evitar que se aburran, como buen regio
con ambicion.

residente.mx

Cultura
restaurantera

Carito Lourenco

Es Co-Duenadel restaurante
Fierro enlalocalidad de Valen-
cia, Espana. Recibio una Estrella
Michelin, considerada el Oscar de
la gastronomia, por su restaurante
ubicado en esa ciudad esparnola.

[ 2

¢Qué tanto es tu ofertaalahorade crearunmenuy qué tanto atiendes
alademanda? Al crear un menu, buscamos un equilibrio entre lo que
queremos expresar y lo que a nosotros mismos nos hace disfrutar, es
decir, en FIERRO, tanto el menu como la manera de plasmarlo y transmi-
tirlo es unreflejo de nuestro presente y de nuestras necesidades como
comensales. Somos los mas exigentes y nos ponemos del lado del co-
mensal en todo momento; sia nosotros nos emociona, Seguro que a quie-
nes nos visiten también, porque ya estamos ahi cada servicio para trans-
mitir todo esto. Después esta, por supuesto, el gusto personal de cada
uno y un plato puede gustar mas y otro menos, pero siempre tiene un
sentido, un porqué y una emocion que lo mueve a estar en el menu. Nos
inspira el producto local, las estacionesy, por supuesto, nuestra heren-
cia culinaria. A veces tomamos riesgos introduciendo ideas nuevas, pero
siempre pensando en como conectar con las emociones de quienes nos
visitan. Disenar un plato es como contar una historia: cada elemento tiene
un proposito.

residente.mx
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PIZZA DEL PERRO NEGRO

Convarias sucursales en la ciudad, ubicadas
en zonas como la Romayy el Centro Historico, ED
Pizza Del Perro Negro tienen un estilo urbanoy s
llamativo, con diseno en las paredes y colores
que resaltan entre si,creando un ambiente rela-
jadoy lleno de vida a la vez, en su menu puedes
encontrar una amplia variedad de pizzas fuera
delocomun.

MAMA’S PIZZA

Ubicadas en la colonia del Valle, Ciudad de
Meéxico. Mamma'’s Pizza es un restaurante cuyas
pizzas se destacan por su generosa cantidad de
queso; el lugar tiene un estilo relajado y sen-
cillo, con una ambientacion que invitaa comer
tranquilo y donde lo que destaca es su comida.
Su menu cuenta con una amplia variedad de
opciones para elegir.

BALBOA PIZZERIA

Condos sucursales en La Condesay otraen
la colonia Rio Lerma en la Ciudad de México,
Balboa Pizzeria tiene un estilo clasico, en colo-
res suaves que contrastan con decoracion en
maderay luces calidas. Su menu esta confor-
mado por una variedad de opciones de pizzas,
pastas y una amplia seleccion de bebidas.

RECOMENDACIONES RESIDENTE

CIUDAD DE MEXIC

Gastro
Destinos

PIZZAS NOSFERATU

Dentro de la colonia Condesa, en la Ciudad de @ED
Mexico, Pizzas Nosferatu es una pizzeria con un qn
concepto caracteristico, inspirado en el clasico “
Nosferatu” adoptando un ambiente goticoy con-
temporaneo, conrecetas diferentes y llamativas
que marcan un estilo Uinico y combinaciones que
dificilmente encontraras en otro lado.

Esta pizzeria ubicada en Cuauhtémoc, Ciudad
de México, tiene un estilo juvenil, con paredes BD
de ladrilloy columnas negras que resaltany le 7R
danuna estética diferente y fresca, combinado
con luces calidas que hacen del lugar un espa-
cio comodo para comer con amigos. Sumenu
se enfoca en las pizzas y cuentan con pastas,
ensaladasy mas.

PAROLE

Un auténtico restaurante italiano en Polanco,
Ciudad de México. Parole es unlugar conun
estilo elegante y sofisticado; sus muebles y cada
detalle como candelabros, el uso de maderay la
loza, le dan un toque de distincion. Su menu esta
conformado por cortes de carne, risottos, pulpo,
lasana, burrata, fettuccine y mas.
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RIVIERA MAYA
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EMILIA RISTORANTEITALIANO

Emilia Ristorante ltaliano esta ubicado en Puerto
Aventuras, Quintana Roo, con una ambienta-
cion tranquila y su decoracion que combina los
colores claros con luces y detalles en tonos mas
llamativos. Su menu tiene una gran variedad

de opciones como pastas, pizzas, ensaladas y
postres.

DON MARIO

Don Mario es un restaurante con un ambiente
muy acogedor ubicado en Playa del Carmen,
Quintana Roo; su decoracion y diseno estan
muy apegados al caracteristico estilo de las
clasicas pizzerias italianas. En sumenu puedes
encontrar platillos como pizzas, lasanas, ravi-
oles, ensaladas, spaghettiy variedad de cocte-
leriay vinos.

ROMEO TRATTORIA PIZZERIA

Ubicado en Playa del Carmen, Quintana Roo, "
Romeo Trattoria es un restaurante conitaliano
aunas cuadras de la playa, para aquellos que
buscan algo delicioso sin moverse mucho de

la zona. En su menu puedes encontrar platillos
como pastas, pizzas, mariscos, lasafnay postres.

RECOMENDACIONES RESIDENTE

RIVIERA MAYA

Un restaurante dentro de la zona hotelera en
Playa del Carmen, Quintana Roo. Con un esti-

lo comodo, donde el color blanco predomina,
combinado con luz natural que ayuda a crear un
ambiente relajado y tranquilo. Sumenu contiene
platillos como pizzas.

LITALIANO RESTAURANT

Ubicado justo en una esquina en Xaman Ha,
Playa del Carmen, un lugar amplio con una es-
tética suave, fresca que imita unjardin, lleno de
luz y plantas que en la noche combinan ala per-
feccion con unaluz calida que crea un ambiente
acogedor. Su menu cuenta con pizzas, pastas,
ensaladas y postres como tiramisu o waffles.

CARUSOHOSTARIA PIZZERIA

Un lugar con un estilo muy tradicional y tipico de
las pizzerias italianas, ubicado en Playa del
Carmen, Quintana Roo, Caruso Hostaria tiene
un diseno en colores que contrastan entre si

y unailuminacion tenue y calida que crea un
ambiente intimo y comodo. El menu contiene
diferentes pastas y pizzas.

Gastro
Destinos

residente.mx



RECOMENDACIONES RESIDENTE

residente.mx

Gastro
Destinos

NAPO TODAY’S PIZZA

NAPQO Today’s Pizza esta ubicada en McAllen, ED
Estados Unidos; su estilo es relajado y sus colo- 7
res llamativos, donde el color amarillo predomina
y,combinado con luces calidas y tenues crea un
ambiente intimo y alegre. Sumenu contiene pla-
tillos como pastas, diferentes estilos de pizzas,
boneless, alitas y una carta con coctelerias.

SCALISI'S CHICAGOPIZZA & MORE

Esta pizzeria estilo Chicago se encuentra ubi-
cada en McAllen, Estados Unidos, con un estilo
clasico en colores neutros y claros combinado
conunailuminacion calida, crea un ambiente
comodo y acogedor perfecto para ir con familia
0 amigos. En sumenu puedes encontrar una am-
plia variedad de pizzas, pastas, ensaladas

y postres.

ILFORNO ALEGNA

Ubicados en McAllen, Texas, Estados Unidos. Il
Forno a Legna es un restaurante italiano con un
disenio muy discreto en colores neutros, luces
suaves y calidas, decoracion en madera que
creaunaatmosferaintima. Sumenu se enfoca
en las pizzas en horno a lalena, pastas, carnes,
postresy cocteleria.

RECOMENDACIONES RESIDENTE

Gastro
Destinos

PIZZERIA DI SORIA

Dentro de “Mercado District” se encuentra la ED
Pizzeria Di Soria en McAllen, Texas. El ambiente o
en el lugar es alegre y con mucha energia, luces
calidas. Sumenu se enfoca especialmente en
las pizzas en horno alalefa, aunque también
cuentan con empanadas, las cuales van rellenas
de carne ojamon con queso.

BRUNETTATINTO & PASTA

Conun estilo elegante y sofisticado, con colo-
res serios, luces calidas y tenues, creando un
ambiente intimo y comodo, perfecto para un
aniversario o celebracion en parejay disfrutar de
platillos como pastas, cremas, cortes de carne,
pizzasy cocteleria. El restaurante se encuen-
traubicado en McAllen, Texas, en los Estados
Unidos.

ROMANO’S MACARONI GRILL

Unrestaurante que te hara sentir en ltalia, su
decoracion te envuelve, con unailuminacion
caliday suave que da una atmosfera intima,
paredes de piedray arcos que le dan un toque
clasicoy antiguo, ubicado en McAllen, Texas.
Cuentan con un menu con platillos como
spaghetti, cortes de carne, lasanas, pizzas

y ensaladas.
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Taqueriasiconicas
de SanPedro
¢Cualtefalta?

La novedad hace que se olvide lo original, y
en San Pedro, hay taquerias nuevas todos los
dias. Con tanta innovacion, parece que los
locales estan dejando en el olvido los lugares
realmente legendarios de todala vida. Aqui te
dejamos 7 de las taquerias mas iconicas de
San Pedro.

. pedidos que muchas veces hay
¥ fila; sus platillos mas vendidos son

las gringas y campechanas.
residenteb2b.online/2025/04/26/los-picosos/

\ Los Picosos
€ A g Lo Tacos detrompovbi;tec. Seen-
Y e cuentran enla Calle Jiménez, tan
.

Taquitos Mode

.. Tacosde guiso. Estatagueria
.\ ubicadaen Centrito Valleesun
* clasicoimperdible con varias
B¢ [ sucursalesenSanPedroyconun
i { menudonde se destacan los ta-

cos de chicharrony barbacoa.
residenteb2b.online/2025/04/26/taquitos-mode/

Tacos Focos Amarillos

X Tacos de trompo y bistec. Dentro

\.\ delaPlaza VillaLas Palmas,en
. avenida Vasconcelos. Conam-
i=  Dbiente familiar, donde lo méas pedi-
f.. _dosonlostacosdebistecylos
“ frijolesalacharra.

wwwi.instagram.com/tacosfocosamarillos/

residente.mx

LaParrilla

Tacos de carne asada. ubicado
. Centrito Valle, conun estilo tradi-

¥ cionaly clasico donde los tacos

de arracheraal carboén se llevan
laestrelladelanoche.
www.facebook.com/p/Tacos-Lara-100057307365406/

Rincon Sonorense

Tacos de carne asada. Ubicado en
Centrito Valle. El lugar cuenta con
unaislaen el centro del restaurante
consalsasy toppings como gua-
camole o cebolla. Puedes pedir la
carne en tu término favorito.

wwwi.nstagram.com/rinconsonorense

Taqueria Orinoco

Tacos de trompoy deres. Situa-
dos enlaiconica calle Rio Orinoco,
se encuentran estos legendarios
tacos, especializados en el buen
servicioy la autenticidad.

https://www.instagram.com/taqueriaorinoco/

Tacos Del Julio
Tacos de trompoy bistec. En

. Centrito Valle se encuentra esta

“taqueria conunestilo llamativo y
*unaambiente familiar, donde sus
tacos en costra de quesosonla

sensacion.

www.facebook.com/p/AK-B 100063590082334/
?locale=es_LA

CAFETERIAS
ICONICAS

Residente. Food&Drink Media
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Cafeteriasiconicas
de centro de Monterey
<Cualtefalta?

El centro de Monterrey guarda lugares llenos
de tradicion que han acompanado a los regios
con el paso de los ainos y se vuelven parte

de sus historias, guardando recuerdos que

se quedan toda la vida. Por eso te traemos 7
cafeteriasiconicas en el centro de Monterrey.

Latino Original

DESDE 1975 [

Desayunos y comidas. Original-
mente estaba en avenida Venus-
tiano Carranza, pero mas tarde
reubico, y ahora cuentacon 4
sucursales. El favorito del publico
es el machacado con huevo.

wwwi.restaurantelatinocom

Al

Desayunos y comidas. Ubicadoen
laavenida Francisco . Madero, con
un estilo clasico y tranquilo. Ensu
menu se destacan platillos como
sus deliciosos chilaquiles.

www.alrestaurant.mx/

DESDE 1940

LaPuntada
—— Desayunos y comidas. Esta ubica-
/ @ do en Miguel Hidalgo y Costilla con
|-‘¥f 7 4 unambiente familiar, lleno de vida
- y una atmosfera acogedora. Sus

La Puntada enchiladas suizas se encuentran
entre los favoritos del publico.

wwwi.instagram.com/lapuntadamx/

DESDE 1988

DESDE 1969

vumm
S UAREZ:

DESDE 1937

Cafeteria Gaby
Caféy desayunos. En Plaza More-

los, donde unrobot te recibe y en
ocasiones convive conlos Ninos.
Los chilaquiles son el platillo
favorito del publico.

www.instagram.com/cafeteriagabymty/?hl=en

Refresqueria Juarez

Desayunos y comidas. Enlacalle
Mariano Matamoros se encuen-
tra este restaurante con un estilo
tradicional en colores vibrantes.
Sus platillos mas vendidos son los
chilaquiles.

www.facebook.com/refresqueriaycafeteriajuarez/?lo-

cale=es_LA

Cafeteria Pena

Comida y panaderia. Ubicadoenla
avenida Cristobal Colon esta esta
cafeteria, siendo ya un clasico, con
un ambiente tranquilo y comodo,
siendo su especialidad la pana-
deria.

www.instagram.com/cafeteria_pena/

Manolin

Desayunos y comidas. Se en-
cuentraen laavenida Francisco
. Madero, siendo un clasico con
un ambiente comodo y tranquilo,
donde destacan sus huevos al
gusto.

wwwinstagram.com/restaurantemanolin/?hl=en
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7 restaurantes auténticos
coreanos de acuerdo
acomensales coreanos

La escena gastronomica de Monterrey sigue
creciendo y diversificandose, y aunque la
comida coreana ha ido ganando camino, auin
falta mucho por conocer y probar. Desde
tradicionales platillos como el topokkiy el
kimchi hasta experiencias de BBQ coreano,
te presentamos siete restaurantes coreanos
auténticos que no puedes dejar pasar.

Galbi’s
Parrilla coreana. Dentro de Plaza

. . . \ z KOREAN
sewon c AL BI'S Alianza en avenida Miguel Aleman, RESTAURANT

Apodaca. Con un estilo minimalista »
y tranquilo donde destacanlos i
cortes de carne coreano.

P:B18-081-1738.
www.facebook.com/galbisrestaurant/

Bonga -L

Tradicional coreana. En Bulevar I — I
Julian Trevino, se encuentra Bon- L] ‘_
ga, conunaatmosfera que busca
ofrecer autenticidad. Algunos de

A avenida Carlos Salinas de Gortarri,
RN BRIV se encuentra este restaurante con

s o un estilo tradicional. De sument
destacanlos cortes de carne o
koreanoy el ramen.

www.instagram.com/surakan_korean_grill/

residente.mx

los favoritos son sus sopas 'y el RESTAURANTE COREANG
ramen. Since 2000
maps.app.googl/eASABBIUG33UNNTXA

Surakan /

Parrilla coreana. Ubicado en

OMG K-Dog

Banderillas Coreanas. Se encuen-
tran ubicados Paseo del Acue-
ducto con un estilo llamativo y un
ambiente alegre. Una de las mas
pedidas es la banderilla mixta
de papa.

wwwi.facebook.com/omg.kdogs/

Myungga

Parrilla coreana. Ubicado en aveni-
dalsidoro Sepulveda Martinez, su
estilo pacifico con parrillas en las
mesas y detalles en madera. Des-
tacando sus cortes de carne.

www.instagram.com/explore/loca-
tions/750705611684073/myungga-korean-restau-
rant/?locale=es_LA

Restaurante Seul

Tradicional coreana. En Rio Ori-
noco, en San Pedro Garza Garcia,
seencuentra “Seul’,conuna
estética caliday acogedora. Su ki
chiramen es uno de los platillos
favoritos del publico.

https://www.facebook com/restaurantcoreano/?locale=es_LA

Rameny Café

Ramen y panaderia coreana.
Dentro de Plaza Nave 01, en Miguel
Aleman, Apodaca. Suestilo es
caseroy tranquilo. Entre su oferta
gastrondémica se destacan sus
postres roll cake.

wwwi.instagram.com/ramen_cafe_?igsh=MXYyY2wxbGF3YWM2
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Bares niceen San
Pedro paragente
jovenynotanjoven

Aqui te presentamos varias opciones de
bares nice en San Pedro. Si bien podras en-
contrar personas de todas las edades, tam-
bién podras notar que la musicay el ambiente
son adecuados paralos gen x.

Saxy

Jazz envivo. Sobre Avenida José

7 Vasconcelos, con un estilo under-
Y ISR Oround. Dentro de la mixologia son
sus old fashioned con jarabe de
canelalos que sellevan el aplauso
del publico.

www.instagram.com/saxyjazzclub/?hl=en

Primordial

Cantina. Situada en Rio Missi-
ssippi, en Calzada del Valle. Con
un estilo tradicional asi como un
ambiente tranquilo. Ideal paraira
compartir cervezas.

wwwi.instagram.com/cantinaprimordial/?hl=en

B-side Izakaya

Bar japonés. En Plaza Duendes
sobre Calzada San Pedro destaca
con una cocina abiertadonde
puedes ver como preparan tus
alimentos, el cual destaca la bro-
cheta de pork-belly.

wwwi.instagram.com/bsideizakaya?igsh=MmYya-
G5uY295Znl%3D

P-71V4

"HEXING
\YAY..

Hemingway

Bar con concepto. Sobre avenida
Del Roble, sobresale por su estéti-
cay disenfoinspirado en la obra “El
viejoy elmar”. Sumenu destaca
por ofrecer diferentes drinks como
la “Stella” con greeygoose.

www.instagram.com/hemingwaymx/

Senor Tanaka

Restaurante oriental. Restaurante
oriental. Ubicado en Calzada San
Pedro. El restaurante se destaca
por su barradonde puedesira
pedir diversos cocteles comoel
Linger o Sake Bombs.

www.srtanaka.com

Sky Bar

Bar con vista ala ciudad. Dentro
del hotel Safi Royal Luxury Metro-
politan, siendo parte de Amatera-
su, sobresale esta propuesta con
un estilo sofisticado que cuenta
CON un menu unico de cocte-
leriacomo los clasicos.

www.instagram.com/skybarmty/

Bar Nouvelle

Bar Terraza. Dentro del distrito
Armida, sobre avenida Frida Kahlo
se encuentraeste bar conun estilo
sofisticado y una atmosfera intima.
Siendo el “Dirty Negroni” unade
sus bebidas estrella.

wwwinstagram.com/barnouvelle/?hl=en

residente.mx
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Hamburguesas al
carbonenarea

de Cumbres, Monterrey.

En la zona de Cumbres ofrece una gran varie-
dad de ofertas gastronémicas por descubrir
y explorar, y hablando de hamburguesas, nos
hemos dado a la tarea de buscarte opciones
que quiza no conocias, desde versiones clasi-
cas hasta creaciones mas atrevidas, por eso
te traemos siete lugares imperdibles hambur-

guesas al carbon.

WERO - SMASH
BURGER

L] £ 2002 -

ST

~o. burgers & acos .o

@& pick your ngredients %
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Wero smash

Smash burgers estilo texano.
Junto a Plaza Amelia, en la avenida
Puerta de Hierro. Con un formato
food truck donde lo que mas llama
laatencion son sus aderezos
originales.

www.instagram.com/werosmashburgermty/?hl=en

Celes Burgers

Hamburguesasy alitas. Enla
avenida Puerta de Hierro. Son
hamburguesas al carbon conun
toque casero. Una de las favoritas
entre los comensales es laha-
waiana con tocino, pifiay BBQ.

www.instagram.com/celes.burger/

Patron

Hamburguesas y tacos. Encuentra
este restaurante que cuentacon
servicio de catering para eventos,
se ubicaen Cumbres Las Palma.
Entre las favoritas del publico esta
lahamburguesa “Alemana”.

wwwi.facebook.com/patronburgers/

\TIO 11

— BURGERS AND DRINKS —

Joe Burgers

Hamburguesasy alitas. Ubicadas
enPaseode Los Leones. Conuna
amplia variedad de hamburgue-
sas, se distingue por ofrecer la Joe
Guacamole Burger o la Chi-
cken Grilled Burger.
maps.app.googl/6LMpvRJIGH4JeAXIVA

Patio 11

Hamburguesas y tacos. Sobre
avenida Paseo de Los Leones,
encuentras este restaurante al aire
libre, con spots instagrameablesy
juegos de mesa; puedes disfrutar
la“Mexican Burger”

wwwi.instagram.com/patiott.mx/?hl=en

Smash Burgers

Smash burgers estilo Nueva York.
Estas hamburguesas se encuen-
tran en Paseo de los Descubri-
dores, con formato Unicamente
parallevar. Su bestseller es la
“Smash Burger Doble”.

wwwi.instagram.com/smashburgercumbres/?hl=en

Oscar Burgers

Hamburguesas y tacos. Ubicados
en Cumbres Elite, conun menu
variado donde lo mas pedido es
“LaEspecial de Oscar”, lacual
lleva salchicha paraasary la papa
asada mixta con bistec y trompo

oscarburgerscom
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7 taquerias que
sololos verdaderos
sampetrinos conocen
y frecuentan

En San Pedro se encuentran algunas
taquerias que pareciera son solo para sam-
petrinos; éstas, combinan sabor, tradicion
y un cierto aire de exclusividad que no sa-
briamos como explicar. Aqui te dejamos las
primeras siete...

Alfaro

Tacos de carne asada. Legen-

darios tacos sampetrinos que

hoy en dia todavia solo aceptan
ﬂe 0 pago en efectivo. Conocido

por el interesante servicio y las

salsas hechas en casa.

https://maps.app.googl/adgc4CQBEDy T5SHUBTI

AK-B
Antojitos y tacos de trompo. Aun-

que es de antojitos, también tiene
m unos de los tacos mas iconicos de

San Pedro. Cuentan con un sazon
H caseroimperdible donde destacan

sus enchiladas.
https://www.facebook com/p/AK-B-100063590082334/

Americana

Tacos de trompo y gaoneras. Una
taqueria relativamente nueva pero
n : que ya despego entre los locales

por su estilo tradicional-moderno,
donde las gaoneras de ribeye
n destacan.

https://www.instagram.com/americanatacoshop/?hl=en

\,; PIRATA
MEMO

La Gavilla

Tacos de carne asada. Otro tradi-
cional de San Pedro, donde sus
tacos de cortes cocinadosala
perfecciony picados finamente lo
hacen un tacoiconico de la ciudad.

https://www facebook.com/restaurantlagavilla/?locale=es_LA

El Pirata Memo

Piratas y gringas. Desde sure-
surgimiento tras cerrar durante la

pandemia, El Pirata Memo regreso
mas fuerte que nunca. Su carne
asaday tortillas de harina son
delomejor de la ciudad.

https://wwwfacebook com/PirataMemo/?locale=es_LA

Tacos Tio Pedro

Tacos de barbacoa y deshebra-
da. De los tacos mananeros mas
conocidos y queridos entre los
sampetrinos, los Tio Pedro tienen
una barbacoa que simplemente
tienes que probar.

https://wwwi.nstagram.com/tacos_tio_pedro/

El Norteiiito

Tacos Mafnaneros y tacos de
carne asada. Ubicados en avenida
Gomez Morin. Una taqueria con
dos horarios diferentes para dos
estilos de menu. En donde desta-
canlos tacos de trompo.

https://wwwi.instagram.com/tacoselnortenito/?hi=es

residente.mx



I TIKE VPIZZA

- PIZZA HOUSE -

NO,DEJES
QUE NADIE TE DIGA
CUANTA PIZZA

DEBES COMER

CALIFORNIA

BUSCA EL SELLO.
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afirme.cam

Impulsa tu negocio con créditos flexibles
para capital de trabajo y activos fijos

. Haz tus pagos de némina de
manera facil y segura, y ofrece
beneficios para tus empleados

Acceso
Sin saldo promedio exigido | total PyME

Conoce nuestra
Oferta Integral PyME

Planes de seguros contra dafios ;i;r{](;ndael Meses sin intereses con 17
al inmueble y/o contenidos venta bancos asociados

[=]#%x (=]

= Adquiere los productos de la Oferta Integral PyME con grandes beneficios
= y haz realidad el crecimiento de tu negocio.
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